Feinkost Hauffe

Partyservice und Catering
Mit allen Sinnen genief3en

Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass sie sich fUr unser
Partyserviceangebot interessieren.

Mein Team und ich haben viele neue
Gerichte in unser mediterranes Sortiment
aufgenommen, damit ihre Veranstaltung,
sei es Geburtstag, Hochzeit, Sektempfang
oder Firmenfeier, ein kulinarischer Genuss
wird.

Um Ihnen Qualitat zu garantieren,
verwenden wir hauptsachlich
Bioprodukte, Produkte aus eigener
Herstellung und Delikatessen aus unserer
Feinkost, die sie selbstverstandlich vorher
probieren durfen. Passend zu lhren ge-
wahlten Speisen kénnen Sie natirlich auch
internationale Weine aus unserem Sorti-
ment wahlen, hierzu berate ich Sie gern.

Sollten Sie noch nicht die gewilnschten
Raumlichkeiten gefunden haben, kann ich
Ihnen unseren historischen Weinkeller,
sowie den Innenhof zur Verfiigung stellen.

Mit freundlichen GruBBen
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Feinkost Hauffe

Wein- und Spezialitatenhandler
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Komplett Angebot ab 5 Personen
(ca. 350 g/Person)

Internationale Wurst- und
Kasespezialitaten

Grof3e Auswahl aus unserer
Antipastitheke

z.B. gegrillte Zucchini, eingelegte
Artischockenherzen, Riesengarnelen,
Oliven,...

3 verschiedene Brotaufstriche z.B.
Fetacreme mit Pesto Genovese,
Ruccolafrischkase, Pikanter Joghurt...

Grissini mit Parmaschinken oder
Brote mit Bruschetta

Preis (incl. Brot): 8,00€/Pers.

Weintipp:

Leichter WeiB- bzw. Rotwein

z.B. Merlot vom Fass oder Cuvee Zeebra aus dem
Rheinhessen

Fingerfood

Crostini 1,10€/Stk.

mit verschiedenen Fetacremes/
Thunfisch/ Rindfleisch in Aspik

Griech. Kasedreiecke mit 1,50€/Stk.

Fetacreme (ab 25 Stiick)

Canapées 1,00€/Stk.

verschieden belegt mit
unseren Kase- und Wurstspezialitaten

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

Kaltes

Honigmelonenigel mit
KasespieBBen

AntipastispieBe

Happchen
Lachs- und Schinkenkonfekt

kleine Quiche
mit Meeresfrichten/Lauch/Wild

kleine Wildpasteten

pikante Aperitifhappchen
gemischt

z.B.: Pasteten mit Jacobsmuscheln,
Blatterteigtaschen mit Garnelen und
Oliven oder Roquefort,...)

Mini-Canapées
verschieden belegt mit Wachtelfilet,

Meeresfriichtecreme, GemUsecreme...

Cocktailschiffchen
gemischt mit Lachs-Dill-Mousse,
Enten-Orangen- Mousse, Kase-
Knoblauch-Mousse

Weintipp:
Leichter fruchtiger WeiBwein z.B.:
Pinot Grigio aus dem Fass

Buffet

n.V.

n.V.

1,50€/Stk.
1,50€/Stk.

2,50€/Stk.
1,00€/Stk.

1,50€/Stk.

1,50€/Stk.



Unsere Salate kénnen sie ab 10 Personen bestel-
len. Selbstverstandlich verwirklichen wir auch

ihre persoénlichen Vorstellungen.

Schichtsalat
mit Lauch, Sellerie, Schinken, Ei

Griechischer Salat
mit Eisbergsalat, Paprika, Gurke,
Tomate, Schafskase, Oliven

Bunter Mischsalat

mit Blattsalat, Tomaten, Gurke,
Pinienkernen, Himbeerbalsam
und Nussol

Kichererbsensalat
mit Paprika, Gurken, Koriander,
Limone und Nussol

Caprese
(Tomate — Mozarella)

Griechischer Hirtensalat
mit Tomaten, Feta, Oliven,
Poree, Zwiebel, Gurken, Knob-
lauchél und Balsamicoessig

Kartoffelsalat
Nudelsalat
Geflugelsalat

Heringssalat

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

2,00€/Port.

2,00€/Port.

2,00€/Port.

2,00€/Port.

3,00€/Port.

3,00€/Port.

2,00€/Port.
1,50€/Port.
2,00€/Port.

2,50€/Port.

Salate

Rucolasalat Tagespreis
auf Wunsch auch mit

Gansestopfleber

Wir verwenden flUr unsere Salate ausschlieBlich
Bio-Gemo{se.
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Vorspeisen

Carpaccio vom Butterfisch
Carpaccio vom Rind
Antipastiteller

Spinattorte aus dem Piemont

Suppen

(ab 12 Personen)
Schwarzwalder Kartoffelsuppe

Italienische Minestrone
Gem{Usesuppe mit Pesto,
Parmesan und Olivenol

Zucchinisuppe
Toskanische Tomatensuppe
Franzdsische Kasecremesuppe

Ukrainische Soljanka

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

1,50€/Port.
1,00€/Port.

4,50€/Teller

3,00€/Stk.

2,00€/Port.

3,00€/Port.

3,00€/Port.

3,00€/Port.

3,00€/Port.

3,00€/Port.

Suppen & Vorspeisen
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Vegetarisch
Zucchinigratin

Kartoffelgratin
mit Spinat oder Zucchini

Auberginen-Mozzarella-Gratin
Aubergine, Mozzarella, Zucchini,

Tomaten, Rosmarin

Gemuselasagne nach Art
des Hauses

Mit Reis gefullte Paprika

Lamm

Lammhaxe
mit Schmorgemdse in einer
kraftigen Krautersauce

Indisches Lammcurry
mit Apfeln und Koriander

Rind / Kalb

Rindfleischréllichen in
Burgunder oder Barolo

Kalbsfleisch , Chilli Peanut”
mit asiatischem Gemuse in
ErdnuB-Chilli-Sauce

Schwein

Fetarollchen in Pestosauce
Schweinefleischréllchen mit
Feta gefullt in Pestosauce

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

3,50€/Port.

3,50€/Port.

4,90€/Port.

5,90€/Port.

3,50€/Port.

7.90€/Port.

5,90€/Port.

8,80€/Port.

5,90€/Port.

8,25€/Port.

Mediterranes

Gefligel
Karibisches Aprikosenhdahnchen 6,90€/Port.

Gefulltes Putenbrustfilet 5,90€/Port.
Putenbrust gefullt mit Ricotta
auf Ratatouille in RotweinsoBe

»Coq au vin” 4,90€/Port.
marinierte Hdhnchenschenkel
in Rotwein

Putenpfanne ,Tikka Masala” 5,90€/Port.
gebratene Putenbruststreifen,
asiatisches Gemuse, rote Currysauce

Involtini Toscana 8,25€/Port.
mit Schinken und Oliven ge-

fullte Putenbrustroélichen, in

einer kraftigen Sauce aus Tomaten,

Thymian und Knoblauch

Fisch

Fisch Paupiette 6,90€/Port.
Fischfilet mit Lachsmousse, Tiger-
garnelen und Frihlingslauch

Pasta in einer Lachs-Sahnesauce 6,90€/Port.
mit Rucola und Chicoree

Lachsfilet in Honigsenfsauce 6,90€/Port.
mit Rosmarinkartoffeln und Dill

Fischplatte n.V.

Auf Anfrage erhalten sie bei uns auch frischen Lachs,
Fischterrinen oder echten Kaviar!
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() Hirschgulasch 8,25€/Port.

é Rind / Kalb
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; Schwabische Rinderroulade 7,90€/Port.

mit Bauchspeck, Zwiebeln und
Essiggurke in Rotweinbratensaft

Ziuricher Kalbsgeschnetzeltes 7,90€/Port.
Kalbsgeschnetzeltes in WeiBwein-
Rahmsauce

Sauerbraten 7,90€/Port.
eingelegt in wirzige Sauce

Beilagen

Wir bieten Ihnen Spatzle, hausgemachte
Pasta und Reis zum Ladenpreis. Auf Grund
unserer Qualitatsanspriche bekommen sie
diese ungekocht, da wir nach dem Kochen
und der Lieferzeit die Frische unserer Pro-
dukte nicht mehr garantieren kénnen.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.



Dessert

Angebot ab 10 Personen

Hausgemachtes Tiramisu 2,50€/Port.
Panna Cotta 2,80€/Port.
wahlweise mit Friichten +0,50€/Port.
Trifle n. V.

englisches Dessert mit
Sherry verfeinert

Obstsalat mit NUssen 3,30€/Port.

Obstsalat fur Erwachsene 4,50€/ Port.
mit Weinbergpfirsichlikor
oder Erdbeerlimes

Fruchtgritze 3,30€/Port.
mit Vanillesauce oder
Vanille-Sahne Likor

Konfisserie 3,99€/1009
Ausgewahlte, handgemachte
Pralinen von ,,Neuhaus”

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.



v2)
>
C
)
=
)
o+
o+
<!
Q.
&
o)
Y4

Italienisches Buffet (ab 15 Personen)

Caprese

Italienische Salami und Kasespezialitaten
Antipasti

Grissini

Carpaccio vom Rind

Spinattorte aus dem Piemont

Salat mit Dressing

Panna Cotta

Incl.Brot

18,00€/Pers.

Hochzeitsbuffet (ab 20 Personen)

Carpaccio vom Rind
Zucchinisuppe

Salat

Internationale Wurst- und Kasespezialitaten
Antipasti
Kartoffelgratin
Aprikosenhahnchen
Gefullte Putenbrust
Hirschgulasch

Kleine Fischplatte
Honigmelonenigel
Kleine Happchen
Panna Cotta

Obstsalat mit NUssen
Obstkorb

Mit Beilagen und Brot

40,00€/Pers.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

komplette Menus



Die Lieferung zu lhnen nach Hause ist ab
10 Personen innerhalb und ab 30 Personen
auBerhalb Weimars kostenlos.

Ansonsten erheben wir eine Liefergebihr von
10€. Fur den Auf- und Abbau berechnen wir 15€
pro Stunde, ab 5o Personen ist dieser im Preis
inbegriffen. Auf Wunsch Gbernehmen wir fir Sie
die Tischdekoration (Tischdecken, Servietten,
Kerzen, etc.). Diese berechnen wir mit 10€, ab 20
Personen ist sie gratis. Selbstverstandlich gehort
zu unserem Angebot auch der Verleih von
Geschirr, Besteck und Glasern zum Preis

ab 0,24€ pro Stlck.

AuBerdem kénnen sie auch ihre Getranke bei uns
bestellen. Zum Beispiel unsere Weine vom Fass
(far jedes entliehen Fass erheben wir eine
Handlingsgebihr von 10€.) oder verschiedene
Flaschenweine aus unserem Sortiment (diese
kénnen wir auf Kommission liefern).

Ihr Partyservice kann bis 2 Tage vor Lieferung
storniert werden, eine Absage in kirzerer Zeit ist
aus organisatorischen Grunden leider nicht
maoglich. Sie kénnen auch die Méglichkeit
nutzen im altesten Haus von Weimar zu feiern.
Gern stellen wir ihnen dazu auch unseren
historischen Weinkeller zur Verfiigung.

FUr Fragen, Anregungen, Kritik und Lob haben
unsere Mitarbeiter jederzeit ein offenes Ohr.

Ilhr , Feinkost Hauffe”- Team

Service





